
Mi primera
Comunión



Un día que se queda para siempre 💫
La Primera Comunión es mucho más que una celebración. 

Es emoción, familia, recuerdos y esa sonrisa que no se olvida.
Nos encargamos de que todo fluya: una gastronomía cuidada, una puesta en escena bonita y cada detalle pensado con

cariño. Para que el protagonista disfrute al máximo… y vosotros también.
Creamos experiencias que se sienten, se viven y se recuerdan ✨

Porque un día así merece algo especial.



APERITIVOS FRIOSAPERITIVOS FRIOS

Tabla de embutido y quesos del pais con sus regañas
(queso parmesano, curado, semicurado y brie)

(lomo y mortadella)

Ensaladilla rusa 
(Cucharitas de ensaladilla rusa)

Foccacia rellena de salmón ahumado y crema de queso

Tabla de embutido y quesos del pais con sus regañas
(queso parmesano, curado, semicurado y brie)

(lomo y mortadella)

Ensaladilla rusa 
(Cucharitas de ensaladilla rusa)

Foccacia rellena de salmón ahumado y crema de queso

COCTEL - 1COCTEL - 1

Paella mixta ciega
(Gamba, calamar, cerdo y pollo)

Arroz negro con sepia y ali oli 

ARROCESARROCES

Manzaneque
c a t e r i n g

Solo comida ( minimo 20 pax) 20,00€
Comida y bebida (minimo 20pax) 1,5h bebida 30,00€

Postre 2€ mas persona
Servicio camarero 65,00€ servicio

Desplazamiento consultar

*Sin camareros el coctel se entrega en cajas sin montar.
*Con servicio de camareros se coloca todo en bandejas

especiales para el evento y su posterior retirada



APERITIVOS FRIOSAPERITIVOS FRIOS

Tabla de quesos del pais con sus regañas
(queso parmesano, curado, semicurado y brie)

Jamón ibérico con D.O 
Pan de cristal con tomate aliñado

Foccacia rellena de salmón ahumado y crema de queso
Cucharitas de ensaladilla rusa

Brocheta de tomatito cherry y perla de mozzarella 
con crema de albahaca

Tabla de quesos del pais con sus regañas
(queso parmesano, curado, semicurado y brie)

Jamón ibérico con D.O 
Pan de cristal con tomate aliñado

Foccacia rellena de salmón ahumado y crema de queso
Cucharitas de ensaladilla rusa

Brocheta de tomatito cherry y perla de mozzarella 
con crema de albahaca

COCTEL - 2COCTEL - 2

Paella mixta ciega
(Gamba, calamar, cerdo y pollo)

Arroz A banda de chipirones y gambitas

ARROCESARROCES

Manzaneque
c a t e r i n g

Solo comida ( minimo 20 pax) 30,00€
Comida y bebida (minimo 20pax) 1,5h bebida 40,00€

Postre 2€ mas persona
Servicio camarero 65,00€ servicio

Desplazamiento consultar

*Sin camareros el coctel se entrega en cajas sin montar.
*Con servicio de camareros se coloca todo en bandejas especiales

para el evento y su posterior retirada



APERITIVOSAPERITIVOS

Tabla de quesos del pais con sus regañas
(queso parmesano, curado, semicurado y brie)

Jamón ibérico con D.O 
Pan de cristal con tomate aliñado

Foccacia rellena de salmón ahumado y crema de queso
Cucharitas de ensaladilla rusa

Brocheta de tomatito cherry y perla de mozzarella 
con crema de albahaca

Mini burger con queso y bacon 
Falso rissoto con boletus y trufa

Tabla de quesos del pais con sus regañas
(queso parmesano, curado, semicurado y brie)

Jamón ibérico con D.O 
Pan de cristal con tomate aliñado

Foccacia rellena de salmón ahumado y crema de queso
Cucharitas de ensaladilla rusa

Brocheta de tomatito cherry y perla de mozzarella 
con crema de albahaca

Mini burger con queso y bacon 
Falso rissoto con boletus y trufa

COCTEL - 3COCTEL - 3

Paella mixta ciega
(Gamba, calamar, cerdo y pollo)

Arroz A banda de chipirones y gambitas

ARROCESARROCES

Manzaneque
c a t e r i n g

Solo comida ( minimo 20 pax) 45,00€
Comida y bebida (minimo 20pax) 1,5h bebida 55,00€

Postre 2€ mas persona
Servicio camarero 65,00€ servicio

Desplazamiento consultar

*Sin camareros el coctel se entrega en cajas sin montar.
*Con servicio de camareros se coloca todo en bandejas especiales para

el evento y su posterior retirada



Mi primera Comunión


