Manzcmeque

cater.

Catering para empreyasy gue cwidan Loy detalley.



En Manzaneque Catering llevamos mads de 30 anos
trabajando en entornos donde no hay margen de error.
Sabemos como funciona un rodaje: cambios
constantes, horarios exigentes y la necesidad de que
todo fluya sin interrupciones.

Por eso ofrecemos un catering agil, puntual y
adaptable, con cocina propia en Madrid y capacidad
para responder tanto a pequenos equipos como a
grandes producciones. Trabajamos con formatos
practicos, servicio eficiente y una calidad constante
que sostiene jornadas largas sin complicaciones.

Nos integramos en el ritmo del equipo para que todo
funcione como debe.

Porque cuando el catering fallg, se nota. Y cuando todo
va bien, nadie se preocupa.

Ahi es donde enframos nosoftros.

R e



-.I--"
-~

PN

| o DESAYUNOS CORPORATIVOS

=P =T

Seleccién dulce y salada con presentacién profesional, perfecta para
reuniones internas y encuentros con clientes.

MENUS DEL DIA 9,00€

Disponemos de mas de 50 platos entre primeros y segundos platos donde
puedes confeccionar tus menus de cada dia para tu oficina y darles un
plus a tu equipo

COFFEE BREAKS

Pausas rapidas y equilibradas que ayudan a mantener la productividad en
jornadas y congresos.

COCTEL EJECUTIVO

Bocados frios y calientes en un formato dindmico que funciona muy bien
para eventos y espacios de networking.

COMIDAS TIPO BUFFET

Estaciones variadas que permiten atender a grupos grandes de forma
cémoda y ordenada.

ARROCES, PAELLAS Y SHOW COOKING

Elaboramos arroces y paellas para empresas y eventos, con opcién de
servicio en paellera o cocinado en directo. Una propuesta visual, cercana y
muy atractiva para comidas de empresa, celebraciones corporativas y
eventos especiales.
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C ENTREGA N EL O

. Pedidos antes de las

PRINERDS PLATOY

Amplia variedad para

StulIND0S PLATOS

Opciones variadas

elegir cada dia. de: 11:00h
. Entrega en la franja
. Pastas . Carnes horaria solicitada
. Arroces . Pescados . Repartidores propios
. Verduras . Recetas . Produccion diaria para
. Legumbres tradicionales maxima frescura

. Platos de cuchara
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Convertimos el momento de la comida en parte de la
experiencia del evento.

Nuestro equipo cocina el arroz en directo, cuidando la
puesta en escenaq, los tiempos y la presentacidn, para
que los invitados disfruten no solo del plato, sino también
del proceso.

|deal para comidas de empresa, jornadas corporativas,
comuniones, celebraciones familiares y eventos al aire

libre.

Cocina en directo
Paelleras a la vista
Servicio profesional y coordinado



COFFEE BREAK

Café recién hecho
Leche
Agua caliente e infusiones
Mini croissant
Mini mollete de jamon y tomate
Patatas chip

Pack bdsico de menaije individual

6,00€ persona



COFFEE BREAK 2

Café recién hecho
Leche
Agua caliente e infusiones
Mini croissant
Mini mollete de jamdon y tomate
Pan brioche con ensaladilla rusa
Patatas chip

Pack bdsico de menaije individual

7,00€ persona



DESAYUNO 1

Café recién hecho
Leche
Agua caliente e infusiones
Mini croissant
Mini mollete de jamdon y tomate
Mini sdndwiches de bacon, tomate y huevo

Pack bdsico de menaije individual

9,00€ persona



DESAYUNO 2

DESAYUNO 2

Café recién hecho
Leche
Agua caliente e infusiones
Mini croissant
Mini donuts
Mini bocatin de jamon y tomate
Mini sdndwiches de bacon, tomate y huevo

Pack bdsico de menaije individual

12,50€ persona



DESAYUNO 3

Café recién hecho
Leche
Agua caliente e infusiones
Zumo de naranja natural
Botellines de agua
Mini croissant
Mini donuts
Mini mollete de jamdn y tomate
Mini sdndwiches de bacon, tomate y huevo
Brocheta de frutas de temporada

Pack bdsico de menaije individual

17,00€ persona



COCTEL -1

APERITIVOS FRIOS

Tabla de embutido y quesos con sus regafias
(queso parmesano, curado, semicurado y brie)
(lomo y mortadella)

Ensaladilla rusa
(Cucharitas de ensaladilla rusa)

Foccacia rellena de salmén ahumado y crema de queso

ARROCES

Paella mixta ciega
(Gamba, calamar, cerdo y pollo)

Arroz negro con sepia y ali oli

Solo comida ( minimo 20 pax) 20,00€
Comida y bebida (minimo 20pax) 1,5h bebida 30,00€

Postre 2€ mas persona
Servicio camarero 65,00€ servicio



COCTEL - 2

APERITIVOS FRIOS

Tabla de embutido y quesos con sus regafias
(queso parmesano, curado, semicurado y brie)
(lomo y mortadella)

Ensaladilla rusa
(Cucharitas de ensaladilla rusa)

Foccacia rellena de salmén ahumado y crema de queso

Brochetita de pollo teriyaki y cebolla morada
Hojaldritos variados
Mini burger de queso y bacon

Solo comida ( minimo 20 pax) 20,00€
Comida y bebida (minimo 20pax) 1,5h bebida 30,00€

Postre 2€ mas persona
Servicio camarero 65,00€ servicio



COCTEL -3

APERITIVOS FRIOS

Tabla de quesos con sus regafias

(queso parmesano, curado, semicurado y brie)
Jamodn ibérico con D.O
Pan de cristal con tomate alifiado
Foccacia rellena de salmén ahumado y crema de queso
Cucharitas de ensaladilla rusa
Brocheta de tomatito cherry y perla de mozzarella

con crema de albahaca

ARROCES

Paella mixta ciega
(Gamba, calamar, cerdo y pollo)

Arroz A banda de chipirones y gambitas

Solo comida ( minimo 20 pax) 30,00€
Comida y bebida (minimo 20pax) 1,5h bebida 40,00€
Postre 2€ mas persona
Servicio camarero 65,00€ servicio



COCTEL - 4

APERITIVOS FRIOS

Tabla de quesos con sus regafias
(queso parmesano, curado, semicurado y brie)

Jamén ibérico con D.O
Pan de cristal con tomate aliiado
Foccacia rellena de salmén ahumado y crema de queso
Cucharitas de ensaladilla rusa

Brocheta de tomatito cherry y perla de mozzarella
con crema de albahaca

Brochetita de pollo teriyaki con cebolla morada
Hojaldritos variados
Canape de salmén con queso crema y eneldo
Mini burger con queso y bacon

Solo comida ( minimo 20 pax) 30,00€
Comida y bebida (minimo 20pax) 1,5h bebida 40,00€
Postre 2€ mas persona
Servicio camarero 65,00€ servicio



COCTEL -5

APERITIVOS

Tabla de quesos con sus regafias

(queso parmesano, curado, semicurado y brie)
Jamén ibérico con D.O
Pan de cristal con tomate alifiado
Foccacia rellena de salmén ahumado y crema de queso
Cucharitas de ensaladilla rusa

Brocheta de tomatito cherry y perla de mozzarella
(con crema de albahaca)

Mini burger con queso y bacon
Falso rissoto con boletus y trufa

ARROCES

Paella mixta ciega
(Gamba, calamar, cerdo y pollo)

Arroz A banda de chipirones y gambitas

Solo comida ( minimo 20 pax) 45,00€
Comida y bebida (minimo 20pax) 1,5h bebida 55,00€
Postre 2€ mas persona
Servicio camarero 65,00€ servicio




COCTEL- 6

APERITIVOS

Tabla de quesos con sus regafias
(queso parmesano, curado, semicurado y brie)

Jamén ibérico con D.O
Pan de cristal con tomate alifiado
Foccacia rellena de salmén ahumado y crema de queso
Cucharitas de ensaladilla rusa

Brocheta de tomatito cherry y perla de mozzarella
(con crema de albahaca)

Mini burger con queso y bacon
Falso rissoto con boletus y trufa
Brocheta de pollo agridulce con pifia
Taquito de solomillo con queso de cabra al PX

Solo comida ( minimo 20 pax) 45,00€
Comida y bebida (minimo 20pax) 1,5h bebida 55,00€
Postre 2€ mas persona
Servicio camarero 65,00€ servicio




COCTEL -7

APERITIVOS

Tabla de quesos con sus regafias
(queso parmesano, curado, semicurado y brie)

Jamén ibérico con D.O
Pan de cristal con tomate alifiado
Foccacia rellena de salmén ahumado y crema de queso
Cucharitas de ensaladilla rusa

Brocheta de tomatito cherry y perla de mozzarella
(con crema de albahaca)

Mini burger con queso y bacon
Falso rissoto con boletus y trufa
Brocheta de pollo agridulce con pifia
Taquito de solomillo con queso de cabra al PX
Brochetita de pulpo con taco de patata y pimentdn
Brocheta de gambdn al gjillo

Solo comida ( minimo 20 pax) 47,00€
Comida y bebida (minimo 20pax) 1,5h bebida 57,00€
Postre 2€ mas persona
Servicio camarero 65,00€ servicio



Estamos a su disposicidn
Gracias por su tiempo e interés.
Estaremos encantados de preparar una propuesta
adaptada a las necesidades de su empresa.

€, 643572392
leoemanzaneque.info
? Pozuelo de Alarcén
www.manzaneque.info
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